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ALDI prevé comprar cerca de 7.100 toneladas
de fruta de hueso a proveedores nacionales
esta temporada

e La cadena de supermercados tiene previsto aumentar en cerca de un 9% la
compra de albaricoques, melocotén rojo y amarillo, cereza, nispero, nectarina,
platerinay paraguayo

e ALDIcompraaagricultores de Extremadura, la Comunidad Valenciana, Catalufia,
Aragén y Murcia para ofrecer fruta de hueso de calidad al precio mas bajo
posible

e Todos los proveedores nacionales de fruta de hueso de ALDI cuentan con el
certificado de buenas practicas agrarias Global GAP, que asegura una
produccién seguray sostenible

e ALDI mantiene el precio méas bajo del mercado en sus productos frescos gracias
a las relaciones de confianza y largo plazo que establece con proveedores
locales

Sant Cugat del Valles, 9 de mayo de 2023-. ALDI prevé comprar cerca de 7.100
toneladas de fruta de hueso a proveedores nacionales entre mayo y septiembre de este
afio. La cadena de supermercados tiene previsto aumentar en cerca de un 9% la compra
de estos productos respecto al afio pasado, en el que la cifra fue de 6.512 toneladas. La
oferta de fruta de hueso de ALDI incluye albaricoques, melocotén rojo y amarillo,
cereza, nispero, nectarina, platerina y paraguayo.

ALDI mantiene un fuerte compromiso con el producto nacional, de proximidad y de
temporada. Por ello, esta campafia de la fruta del hueso proviene en su 100% de
agricultores nacionales, concretamente de Extremadura, la Comunidad Valenciana,
Catalufia, Aragon y la Regién de Murcia, con quienes establece relaciones de
confianza y a largo plazo. Este sistema, junto a la optimizacién en las rutas logisticas y
un surtido de temporada, permite a la compafia mantener el precio mas bajo del
mercado en sus productos frescos, ofreciendo altos niveles de calidad a sus clientes.

La cadena de supermercados destaca por trabajar con proveedores que cuentan con
certificados de sostenibilidad y buenas practicas. De hecho, todos los productores de
fruta de hueso con los que trabaja disponen del certificado de buenas practicas
agrarias Global GAP, el reconocimiento internacional para la produccion agropecuaria que
certifica una produccion segura y sostenible, con el fin de beneficiar a los productores,
minoristas y consumidores.

Los frescos de ALDI: calidad al mejor precio posible
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El modelo del descuento de ALDI permite ofrecer a los clientes vias de ahorro en
productos basicos y habituales en la cesta de la compra, que son los que tienen un
mayor impacto en la economia de las familias espafolas. Para ello, revisa periédicamente
sSus precios y procesos, también de los productos frescos, garantizando una calidad
elevada al precio mas bajo posible. Ademas, ALDI también ofrece ofertas puntuales en su
surtido que le ayudan contener los precios en productos esenciales.

Sobre ALDI

ALDI es una de las principales cadenas de supermercados de Espafia, con un modelo de negocio basado en
el descuento. La entrada de ALDI en el mercado espafiol se produjo en 2002 y actualmente cuenta con mas
de 400 tiendas y cerca de 7.000 empleados. ALDI orienta su actividad en ofrecer productos de alta calidad al
mejor precio, que obtiene comprando a los mejores proveedores locales, estatales e internacionales y mediante
sus marcas propias, que representan el 86% de su surtido y cuyos estandares permiten mantener la mejor
relacion calidad — precio en sus productos.

El grupo de empresas ALDI Nord es una de las cadenas de alimentacion mas importantes del mundo. El
discounter centra todos sus esfuerzos en ofrecer productos basicos de calidad al mejor precio a clientes de
ocho paises europeos. La clave del éxito continuado de ALDI Nord Group son sus mas de 86.000
colaboradores y colaboradoras de Bélgica, Francia, Alemania, Luxemburgo, Paises Bajos, Polonia, Portugal y
Espafia.

Para mas informacion: www.aldi.es

Contacto para medios de comunicacién:

Oriol Luque — 932 172 217 - aldi@llorenteycuenca.com
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