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«a Unser Anspruch

Nachhaltiger wirtschaftlicher Erfolg kann nur erreicht werden, wenn Verantwortung fur

Mensch, Natur und Umwelt Ubernommen wird. Durch unser Handeln in den Gesellschaften der
Unternehmensgruppe ALDI Nord (,ALDI Nord”), mochten wir Gberall dort, wo wir tatig sind, einen
kontinuierlichen Beitrag zu einer nachhaltigen Entwicklung zu leisten.

Als fuhrender Einzelhandler bekennen wir uns offentlich zu unserer Verantwortung in den globalen
Lieferketten und bei dem Verbrauch von Ressourcen. Entlang der gesamten Lieferkette, von der
Beschaffung der Rohstoffe bis zum Produktionsprozess, stellen wir sicher, dass okolog|sche und
soziale Nachhalt|gke|tskr|ter|en beruckswhtagt werden.

Wir kommunizieren unsere Anforderungen und Ziele klar an-unsere Geschaftspartner. VWenn unsere
Ziele nicht erreicht werden, achten wir streng darauf, diese in Zukunft umzusetzen und konkrete
Mafnahmen zu entwickeln, um gemeinsam mit unseren Partnern die Produktionsprozesse zu ver-
‘bessern. Wir kooperieren nur mit Geschéaftspartnern, die in Ubereinstimmung mit unseren Einkaufs-
politiken arbeiten. In bestimmten Fallen behalten wir uns vor, entsprechende Sanktionen - bis zur
Beendigung der Geschaftsbeziehung — zu verhangen. :

Der verantwortungsvolle Umgang mit Lebensmitteln ist fur uns besonders wichtig. Die Produktion
von Lebensmitteln erfordert wertvolle'Ressourcen und erzeugt klimaschadliche Treibhausgase.
Lebensmittelverluste und Lebensmittelabfalle sind daher ein unnotiger Verbrauch von Ressourcen
und wirken sich negativ auf das Klima aus. Unser Ziel ist es daher, Lebensmittelverluste und Lebens- -
mittelabiélle in unseren-eigenen Geschattsbetrieben, in der gesamten Lieferkette bis hin zu unseren ' -
Kunden zu Hause zu vermeiden. ;

Mit der Umsetzung dieser Richtlinie bekennen wir uns einmal mehr zu dem Sustainable
Development Goal 12.3, die weltweiten Pro-Kopf-Lebensmittelabfalle im Einzelhandel und bei den
Verbrauchern zu halbieren und die Lebensmittelverluste entlang-der Produktions- und Lieferketten
bis 2030 zu reduzieren. Wir positionieren uns klar gegen Lebensmittelverschwendung. Um sicher-
zustellen, dass wir unser Engagement in wirksame Maflinahmen umsetzen, wurde das Thema
Lebensmittelverschwendung als Fokusthema in die internationale Agenda fur Corporate Respon-
sibility und Qualitatssicherung (CRQA) aufgenommen. Die hohe Relevanz des Themas wird sich in
konkreten Mafinahmen in jedem ALDI Land widerspiegeln.

,Geltungsberelch
. Diese Richtlinie gilt fur alle Lebensm|ttel die von-ALDI Nord verkauft werden. Sie regelt den
Umgang mit bzw. die Verarbeitung von Uberschussigen Lebensmitteln und ist fur die ALDI

Gesellschaften und deren Geschéaftspartner verbindlich.

Die Gultigkeit dieser Richtlinie endet mit der Verc'jﬁ‘entlichung einer aktuelleren Version.
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Leberismittelverluste und Lebensmittelabfille - Hintergrund und Herausforderungen

A
? ; : :

Lebensmittelverluste und Lebensmittelabfalle entstehen in allen Stufen der Lieferkette von Lebens-
mitteln: bei der Produktion und Verarbeitung, beim Transport und der Lagerung, im Einzelhandel
und bei den Verbrauchern zu Hause: Ein Drittel aller produzierten Lebensmittel wird entlang der
Wertschopfungskette verschwendet, wahrend sich etwa 33 Millionen Menschen in der EU jeden
zweiten Tag keine vollwertige Mahlzeit leisten konnen. In der EU fallen jahrlich rund 88 Millionen
Tonnen Lebensmittelabfalle (etwa 180 kg pro Person) an, was geschatzten Kosten von 143

Milliarden Euro entspricht.!

Die Verschwendung von Lebensmitteln ist nicht nur ein ethisches und wirtschaftliches Problem,
sondern fuhrt auch zu'einem unnotigen Verbrauch von Ressourcen und einer Belastung des Klimas
durch die entstehenden Treibhausgasemissionen. Ressourcen wie Land, Wasser, Dlinger sowie
Energie fur Ernte, Verarbeitung und Transport werden. verschwendet. Das bedeutet, dass die Ver- .
‘schwendung von Lebensmitteln direkte Auswirkungen auf das Klima hat: Nach China und den
USA verursacht die Lebensmittelverschwendung den'weltweit drittgrofsten CO?-FulRabdruck?. In.
Industrielandern werden Uber 50 Prozent der Lebensmittelabfalle von privaten Haushalten verur-
sacht, wahrend 19 Prozent auf die Verarbeitung und 5% auf Handler — wie ALDI Nord — entfallen.®

. Privét_e Haushalte

. Lebensmittelverarbeitung

B _ AuBer—Haus—\/erpflegun'g '
: Prirﬁérproduktion

Einzel- u_nd Grof&hanglel

Abbildung 1: Anteil der Lebensmittelabfalle nach Sektoren®

Lebensmittelabfalle entstehen teilweise aufgrund der bestehenden Gesetzgebung zum Schutz
der offentlichen Gesundheit und der Verbraucher. Lebensmittel, die nicht zum Verzehr und/oder
Verkauf geeignet sind, (z. B. Produktruckrufe, verdorbene oder verschimmelte Ware), stellen
eine Verschwendung von Ressourcen dar. Die Entnahme aus den Regalen ist jedoch auch eirfe «
praventive MaRnahme, die zum Schutz der Gesundheit beitragt. Weitere Grunde fur Lebensmittel- .
verschwendung sind z. B. die falsche Lagerung von Lebensmitteln oder das fehlende Wissen Uber
das Mindesthaltbarkeitsdatum auf Seiten der Verbraucher. Oft werden Lebensmittel kurz nach
Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums weggeworfen, obwohl sie noch genieRbar sind. Das
Problem beginnt aber schon fruher. Bereits auf den Feldern konnen Lebensmittelverluste auftreten.

Auch die Erfullung von Verbrauchererwartungen (z. B. in Bezug auf eine grofde Auswahl und voIIeﬁ

Regale oder das Aussehen) kann zu Lebensmlttelabfallen im Einzelhandel fuhren.#

! European Commission: https://ec.europa.eu/food/safety/food_waste_en
2 FAO: http://www.fao.org/3/a-bb144e.pdf

3 European Parliament (2017): https: //wwvv europarl.europa. eu/news/en/headhnes/somety/ZO]705058TO73528/food -waste-the- problem in-the-

eu-in-numbers-infographic

4 European Environment Agency (2019): https://www.eea.europa.eu/3|gnals/3|gnaIs—2014/artlcles/from—productlon—t_.o-waste—food—system

\
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‘Definitionen

Was sind LebensmltteP

Nach der EU-Lebensmittelrechtsverordnung (EG) Nr. 178/2002 sind Lebensmittel deflmert als

alle Stoffe oder Erzeugnisse, die dazu bestimmt sind oder von denen nach verndnftigem Ermessen
erwartet werden kann, dass sie in verarbéeitetem, teilweise verarbeitetem oder unverarbeitetem
Zustand von Menschen aufgenommen werden. Pflanzen werden erst nach der Ernte und Tiere erst
nach der Schlachtung als Lebensmittel betrachtet.

Was sind Lebensmittelabféalle/-verluste?

Jedes fur den menschlichen Verzehr bestimmte Lebensmittel, das auf einer Stufe der Lebensmittel-
Lieferkette verloren geht, entsorgt oder beschadigt wird, gilt als Lebensmittelverlust oder Lebens-
mittelabfall. Lebensmittelverluste treten in den ersten Stufen der Wertschépfungskette auf, wenn
Lebensmittel produziert oder verarbeltet werden. Lebensmittelabfalle fallen hingegen im Einzelhandel
und beim Konsumenten an.® :

Im Einzelhandel entstehen Lebensmittelabfalle, wenn Lebensmitt"el nicht mehr verkauflich (z. B.
unzureichendes Aussehen, das den Bedurfnissen des Kunden nicht mehr gerecht wird) oder aus
-Sicht der Lebensmittelsicherheit nicht einwandfrei sind (z. B. unzureichende Haltbarkeit). Auch
nicht essbare Teile, die bei der Produktion nicht von den essbaren Teilen getrennt wurden (z. B.
Knochen an Fleisch, das fiir den menschlichen Verzehr bestimmt ist), zahlen zu Lebensmittelabfallen.é

Was sind uberschusmge Lebensmittel?"

Lebensmittellberschusse sind Endprodukte (einschliel3lich Fr|schﬂe|sch Obst und Gemuse) Halb-
fertigprodukte oder lL.ebensmittelzutaten, die noch geniel3bar sind, aber aufgrund von Hersteller-
und/oder Verbraucheranforderungen nicht mehr vermarktet werden konnen (z. B. Abweichungen
in Produktfarbe, GrolRe, Form usw.). Aufderdem konnen Produktions- und Kennzeichnungsfehler zu
Uberschiissen, zum Belsplel in.der Landwirtschaft und dem Produktionssektor, fihren.”

Was ist die Lebensmlttelumvertellung7

Die Lebensmittelumverteilung ist ein Prozess, bei dem Uberschussige Lebensmittel, die ansonsten
entsorgt wurden, gesammelt und an Bedurftige verteilt werden. Lebensmittelunternehmer (z. B.
Landwirte, Lebensmittelhersteller und Einzelhandler) konnen uberschussige Lebensmittel Uber
Organisationen (z. B. Lebensmittelbanken), Sammelnetzwerke und andere Lebensmittelinstitutionen
verteilen oder direkt an die Verbraucher selbst weitergeben:®

a Ziele und MafRnahmen zur Redu2|erung und Verwertung von Lebensmlttelverlusten und
Lebensmlttelabfallen _

ALDI Nord setzt seit vielen Jahren zahlreiche Mafinahmen gegen Lebensmittelverschwendung um.

Unser Ziel ist, eine optimale Verfligbarkeit aller Produkte in unseren Regalen zu gewahrieisten und gleichzeitiq
Lebensmitteltiberschuisse zu minimieren. \Wir haben mehrere internationale Ziele definiert, die darauf ab-
zielen, Lebensmittelverluste und Lebensmittelabfalle so gering wie maoglich zu halten oder bestenfalls zu
vermeiden. Bei allen Zielen berlcksichtigen wir die Hierarchie zur Vermeidung von Lebensmittelver-
schwendung als Grundlage fur die Priorisierung der Maflinahmen. Wir bevorzugen,’ Uberschussige
Lebensmittel fur den menschlichen Verzehr zu verkaufen, zu spenden oder zu verwerten, bevor

wir sie zu Futtermitteln verwerten oder zu Non-Food Produkten recyceln. Die Kompostierung von
Lebensmittelabfallen oder Verwertung fur erneuerbare Energien ist der einfachen Entsorgung Uber
‘Deponien oder der Verbrennung vorzuziehen. Die zuletzt genannten MaRnahmen werden als

e « ~Management von Lebensmittelverlusten und Lebensmittelabfallen” und nicht als:, Reduzierung

¢ und Verwertung von Lebensmittelverlusten und Lebensmittelabfallen” betrachtet.® :

°
o\'

®°°°

5 FAO 2019: http /Iwww.fao. org/3/ca6030en/ca6030en pdf

6 Basierend auf Directive (EU) 2019/1597 of the European Parliament and of the Council of l\/Ia\/ 2019 supplementlng Directive 2008/98/EC on waste,
Auticle 9 (8)

7 Basierend auf EU guidelines on food donation (2017/C 361/01), 2. SCOPE

8 Basierend auf EU guidelines on food donation (2017/C 361/01), 2.1 What is food redistribution?

9 Bei der Berichterstattung oder Kommunikation zum Thema Reduzierung und Verwertung von Lebensmittelverlusten und Lebensmittelabfallen,

mussen die MaRnahmen (Hierarchie) konkret genannt Werden
N
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'Internatlonale Ziele sind die Elnfuhrung von Produkten aus ubersohusmgen Lebensmltteln (Reoycllng- :
for food) und die Integration von 100% aller ALDI Nord Filialen in gine Partnerschaft zur Redu2|erung ;
von Lebensmittelabfallen bis Ende 2021 (z. B. Tafel oder Too Good To Go) 19 Piese Partnersohaften
konzentrieren sich auf die Reduzierung und Verwertung von Lebensmittelverlusten und Lebens
mittelabfallen fur den menschlichen Verzehr, die Futtermittelproduktion und fur Non-Food Produkte.
Partnerschaften zum Lebensmlttelabfallmanagement (Recovery und Disposal) tragen nicht zu diesem

Ziel be|

P € Prevention 5
revention Reducing the quantity-of surplus food (e. 9. products ’e"e“t'°"
. close to expiration date sold at an dicount)

Preparin Donatjon @/ » 5
for ':e-usg Surplus food still sunable for human consumption but not onatlon

; : for sale'donated to feed people in need (e.g. food banks) 808
Recycling for food
Surplus food placed on the market for reprocessing into

Food Recyclmg
products intended for human consumption (same purpose) ;

Human

Consumptnon

Recycling .Surplus food no longer |ntended for human consumptlon placed
; on the market for reprocessing into livestock feed

_Animal
Consumptlon_

. Food surpluses‘placed on the market for reprocessing |nto non- food
products or materials (e.g. organic plastic)

Recovery
Recovery

Dlsposal

Disposal

Abbildung 2: Hierarchie'zu_r_vermeidung von L'eoe.nsr;ni_ttelver‘sch'\_/\'/endu.ng’0

,,\_/ermeidung“ bezieht sich auf alle MalRnahmen, die ergri'ffen werden, bevor
Lebensmittel weggeworfen werden, um die Menge an uberschissigen Lebens- -
mitteln Sle weit wie moglich zu minimieren oder im besten Fall zu vermeiden.

Planung L

s Non-Foo'd"'

Food Waste

Management :

Unser Engagement gegen Lebensm|ttelverschwendung beglnnt mit erner genauen Planung und
taglichen Bestellungen. Die Mitarbeiter in den Filialen der ALDI Gesellschaften in’ Belgien, Dane-
“mark, Deutschland und den Niederlanden nutzen dafir ein intelligentes Bestellsystem: Es erfasst
automiatisch, welche Waren benotlgt werden und passt die Bestellmenge fur jede Filiale individuell
~ - an. Djeses Bestellsystem wird in Zukunft auch in den anderen ALDI-Landern eingefuhrt. Weitere
Abtellungen wie Logistik und Einkauf versorgen die Filialen mit zuséatzlichen Informationen, damit

das System zuverlassige Bestellvorschlage macht. Auf diese Weise stellen wir sicher, dass alle
Produkte in ausreichender Menge vorhanden sind und verhindern. glerchzemg dass am Ende
des Tages zu viele Uberschiisse bestehen, die moglicherweise entsorgt werden miissten.

In einigen Landern bieten die ALDI Gesellschaften mehrmals taglich mehr als 40 verschiedene frische

Bake-off- Brotsorten und Baokwaren in unseren Fllralen an, darunter suRRes Geback und pikante

fla#* ®Smacks.
Zudem erstellen wir furJede Filiale eine |nd|V|dueIle Prognose uber voraussrchtllche Verkaufszahlen :

3
L]

& y

o?.

in der Backtheke Iregt und am Ende des Tages nlcht zu viele Uberschiisse bestehen.

e

“der Backwaren, die sich an der zu erwartenden Nachfrage orientieren. Wir passen die jeweiligen
Backpiane flr jede Filiale den Gegebenheiten an. So stellen wir sicher, dass genugend frlsche Ware

0 ALD Nor Nachhaltlgkeltsberrcht 2019 ‘https://www.aldi-nord. de/content/dam/aldr/oorporate responsrblI|ty/de/naohhalt|gkeltsbenoht/2017/
sonstige/downloads-und- archrv/en/ALDI Nord Sustalnab|11ty Report_2019_EN.pdf. res/’l 595354504436/ALDI_Nord Sustalnablllty
Report_2019_EN.pdf :

11 Es gibt derzeit keine EU-Gesetzgebung oder spezrelle Anleitung, wie die EU- Abfallh|erarchle auf Lebensm|tte| anzuwenden il
- Die Abbildung ba5|eri auf FEBA (Federation of European Food Banks) food waste hierarchy, FEVIA's (Fedération de I Industrie Alimentaire/

- Federatie Voedrngs?ndusfne) food waste hierarchy, US Environmental Protection Agency’s food waste hierarchy, Directive’ 2008/98/ECI

of the European Parliament and of the Council of November 2008 on waste and repealing certain drrectlves und European Court of
Aer|tors (201 7 https /[op. europa eu/vvebpub/eca/specral reports/foodvvaste -34- 2016/ :

.
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Preisreduzierungen

41

Wenn Lebensmittel trotz guter Planung nicht rechtzeitig verkauft werden, reduzieren wir d|e Rre|se
von Produkten, die eine kurze Haltbarkeit haben oder kurz vor Ablauf des Mindesthaltbarkeits- .
datums stehen. Diese Produkte werden mit farbigen Rabattaufklebern gekennzeichnet und gut -
sichtbar in unseren Regalen platziert. Dies motiviert die Kunden, sich bewusst fur Lebensmittel zu
entscheiden, die nur noch kurz haltbar sind. Waren mit aufgedrucktem Verbrauchs- oder Mindest-
haltbarkeitsdatum werden in der Regel bis zum Tag des aufgedruckten Datums verkauft. In Belgien
und Deutschland werden frische Brote separat verpackt und am nachsten Tag zu einem reduzierten
Preis (30% oder 50% Rabatt) angeboten. Die Kunden finden unser Brot vom Vortag direkt neben
unserer Backstatlon

Loglstlk

Je nach nationalen Gegebenheiten sorgen wir fiir moglichst kurze Transportwege in unseren
Logistikprozessen. Wir beliefern unsere Markte taglich mit Obst und Gemuse. Bei Obst und Gemuse
mit kurzer Haltbarkeit bevorzugen wir —wenn maoglich — die regionale Beschaffung vor langen
Transportwegen: Aufgrund der Tandwirtschaftlichen Strukturen in einigen Landern ist eine regionale
Beschaffung von Obst und Gemuse nicht immer moglich. Mit dieser Vorgehensweise und der direkten

Lieferung von Brot und Backwaren von Backereien in unsere Filialen (aul3er bei ALDI Danemark

und ALDI Spanien), konnen wir d;e Haltbarke|t der Produkte fur unsere Kunden verlangern.

Lagerung :
Sowohl in unseren Log|st|kzentren als auch'in unseren Filialen arbeiten wir stets nach dem First In-
First Out (FIFO)-Prinzip. Dies bedeutet, dass die Artikel, die zuerst eingelagert, auch zuerst entnommen
werden. Bezogen auf unsere Filialen bedeutet das, dass die’ALDI-Mitarbeiter be|m Elnraumen die
Waren ,walzen” und neue Ware hinten im Regal platzieren.

Aufrechterhaltung der Kiihlkette

Die Menge an uberschussigen Lebensmitteln kann weiter reduziert werden, indem die Transport—
und Lagertemperaturen optimiert und Unterbrechungen in der Kiihlkette vermieden werden. In
Deutschland, den Niederlanden und in einigen Filialen in Danemark und Spanien haben die ALDI
Gesellschaften ein Uberwachungssystem fur.die Kuhlanlagen implementiert, mit dem wir Undich-
tigkeiten schnell erkennen und beseitigen konnen. Auch die anderen ALDI Lander greifen dieses
Thema in Zukunft auf. AuRerdem verwenden wir Temperatur-Datenlogger, um die Temperatur
wahrend der Transporte zu ermitteln und nutzen spezielle Isolierbehélter fur Frischfleisch.

Verpackung

Die Verpackung erfullt verschiedene Funktionen. Sie schutzt Lebensmnttel sichert die Qualitat Uber
einen langeren Zeitraum und tragt damit zu einer langeren Haltbarkeit bei. Wir arbeiten standig daran,
op’umale Produktverpackungen fur unsere Lebensmr[tel zu verwenden, um Lebensmittelabfalle so
gering wie moghch 2u halten -

Gleichzeitig ist es unser internationales Ziel, mindestens 40 % der Obst- und Gemduseprodukte bis
Ende 2025 unverpackt in den Filialen aller ALDI Gesellschaften anzubieten. Auf diese Weise wollen
wir unter anderem erreichen, dass die Kunden bedarfsgerecht einkaufen konnen und bei unseren
Kunden weniger Lebensmittelabfalle durch zu grofRe Verpackungseinheiten entstehen.

Angebot von Obst mit optlschen Mangeln

Um Uberschussige Lebensmittel in der vorgelagerten Lieferkette zu reduzieren, bieten wir Obst und
Gemuse mit optischen Mangeln an, das normalerweise nicht in den Handel gelangen wiurde. Seit
2019 bieten viele ALDI-Filialen in Deutschland die sogenannten , Wetterapfel” aus der Region an, die
extremen Witterungsbedingungen, wie zu viel Sonne oder Hagel, ausgesetztwaren. Wir beschran-
ken diesen Ansatz nicht nur auf Apfel, sondern versuchen, auf die Bedurfnisse unserer Lieferanten
einzugehen, unabhangig von der Art des Obstes oder Gemuses. Auf diese Weise konnen wir lokale
Produzenten unterstutzen, die Wertschatzung fur Lebensmittel erhohen und mogliche wirtschaftliche -
Verluste fur unsere Lieferanten, die durch Umwelteinfliisse verursacht werden, reduzieren.

/ T g

g
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Kooperation und Dialog mit NGOs, Wissenschaft, Forschung und Ministerien
Die ALDI Gesellschaften in Deutschland haben von 2017 bis Mitte 2019 an der
EU-Initiative REFRESH (Resource Efficient Food and Drink for the Entire Supply

Chain) teilgenommen. Der Fokus dieses Projekts lag auf der Vermeidung und .?
Verwertung von Lebensmittelabfallen entlang der gesamten Lieferkette. ALDI &
Frankreich und ALDI Niederlande haben sich 2017 und 2018 dieser Initiative
angeschlossen. Ein Ergebnis dieses Projekts ist die Preisreduzierung von

Lebensmitteln, welche kurz vor Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums stehen,

was zur Reduzierung von Lebensmittelabfallen beitragt.

Im September 2020 beteiligte sich ALDI Nord an der ersten bundesweiten

Aktionswoche fur mehr Lebensmittelwertschatzung: ,Deutschland rettet

Lebensmittel”. Aus allen Bundeslandern und Branchen entlang der Lebensmittel-

Lieferkette wurden ldeen gesammelt und fur Informationszwecke und-den

‘gegenseitigen Austausch genutzt. Die Aktionswoche wurde vom Bundesminis-

terium fUr Ernahrung und Landwirtschaft (BMEL) in Zusammenarbeit mit den

Bundeslandern und engagierten Partnern vor Ort organisiert. Sie war Teil der

Nationalen Strategie zur Reduzierung von Lebensmittelabfallen. Eine Umfrage im

Auftrag von ALDI zeigt, dass in der Bevolkerung ein Bewusstsein fur die Vermei-

dung von Lebensmittelabfallen besteht. Laut den Ergebmssen der Studie achtet

fast jede befragte Person (95 Prozent) darauf, so wenig Lebensmittel wie moglich wegzuwerfen.2
Vor diesem Hintergrund suchen wir entlang der gesamten Lieferkette nach Losungen, um Lebens-
mittelverluste und Lebensmittelabfalle zu reduzieren.

Kooperation mit Too Good To Go

Darlber hinaus testete ALDI Danemark ,Too Good To Go’, um die Menge

an Uberschussigen Lebensmitteln zu reduzieren. Kunden konnen Uber Too Good To Go
eine App eine gemischte Tute mit Obst und Gemuse kaufen. Auf diese

Weise konnen wir den Kunden zu einem bestimmten Zeitpunkt noch

genielbare Lebensmittel zu einem reduzierten Preis anbieten. Wir prafen kontinuierlich die
Maoglichkeiten, diese Kooperation auszubauen. :

Sensibilisierung von Verbrauchern und Mitarbeitern ;

Um unsere Kunden Uber den richtigen Umgang mit Lebensmitteln und Lagerungsmaoglichkeiten zu
informieren, werden auf Produktverpackungen von sensiblen Produkten oft Hinweise zur richtige’n
Lagerung oder Informationen zum Verzehr integriert. Wir wollen die Kreativitat unserer Kunden im
Umgang mit Lebensmitteln fordern und das Bewusstsein fiir den \Wert von Lebensmitteln scharfen. In
ALDI Kundenprospekten sowie auf unseren Websites und Social-Media-Kanalen geben wir unseren
Kunden zudem: Einkaufstipps, informieren uber die richtige Lagerung und Verarbeitung von Lebens-
mitteln und bieten eine grofde Auswahl an Rezepten. Im Marz 2019 beteiligte-sich ALDI Portugal an
einer landesweiten Informationskampagne des portugigsischen Einzelhandelsverbands zum Thema
Mindesthaltbarkeitsdatum.

Besonders wichtig ist uns auch die regelmaRige Schulung der ALDI-Mitarbeiter zum Umgang mit
sensiblen und frischen Produkten, zu regelmaRigen Kontrollen des Mindesthaltbarkeitsdatums und
der Produktqualitat sowie zu Lebensmitteliberschiissen und -spenden. Im Rahmen der Einarbei-
tung fur neue Mitarbeiter wird unter anderem das FIFO-Prinzip, die bedarfsgerechte Bestellung und
der richtige Umgang mit Waren thematisiert. ALDI Danemark arbeitet be|sp|elswe|se mit Videotrai-
nings und ALDI Spanien nutzt Plattformen von externen Dienstleistern.

12ALDI Nord (2020): https://www.aldi-nord.de/unternehmen/pressemitteilungen/wie-wichtig-ist-den- deutschen das-théma- Iebensmlttel—

verschwendung -aldi-umfrage- glbt antworten.html ;
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4@ Spende von Lebensmitteliiberschiissen

Trotz unserer vielfaltigen MaRnahmen zur Vermeidung von Lebensmitteltber-
schussen konnen dennoch Uberschussige Lebensmittel anfallen. Wir haben uns
dazu entschlossen, unsere Uberschussigen Produkte an bedurftige Menschen wei-
terzugeben. In verschiedenen Landern ist das Thema Lebensmittelverschwendung
bereits gesetzlich verankert. So ist beispielsweise in Frankreich und Polen die
Spende von LebensmittelUberschissen gesetzlich vorgeschrieben. Unser Engage- 7
ment ist jedoch nicht auf diese Lander oder den Rahmen dieser Gesetzgebung

beschrankt: In allen ALDI Landern spenden wir Lebensmittel, die nicht mehr verkaufsfamg aber
noch geniel3bar sind.

So Spenden beispie!sweise alle Filialen der ALDI Gesellschaften in Belgien, Luxemburg und Portu-
gal Lebensmittel. In einigen Regionen arbeiten die ALDI Gesellschaften bereits seit vielen Jahren
_m|t lokalen Tafeln zusammen: ALDI Niederlande arbeitet'eng mit den Voedselbanken Nederland
zusammen. In Deutschland spenden 99% der ALDI Filialen Lebensmittel, die nicht'mehr verkaufs-,
aber noch verzehrfahig sind,.an gemeinnutzige Organisationen wie lokale Tafeln und Foodsharing.
Allerdings haben nicht alle Standorte Zugang zu Partnern, die Lebensmittelspenden annehmen. ;
Wir arbeiten an der Ausweitung und Verbesserung der Zusammenarbeit mit kompetenten Partnern
sowie neuen Losungen entlang der gesamten Lieferkette.

ALDI Belgien hat 2019 die Zusammenarbeit mit den Tafeln verstarkt, indem Lebensmitteltber-
schusse vor der Spende, unter Beachtung des Mindesthaltbarkeitsdatums, eingefroren werden.
Mit diesen Strategien ermoglichen die ALDI Gesellschaften die Weitergabe von Lebensmitteln an -
Bedurftige Uber einen langeren Zeitraum. :

e Verwertung zu Lebensmitteln

Uberschussige Lebensmittel, die nicht vermieden oder gespendet werden, konnen ’
verwertet werden. Wir sind bestrebt, diese Lebensmittel zu neuen Produkten fur R
den'menschlichen Verzehr weiterzuverarbeiten. Unser Ziel ist die Entwicklung
von Produkten aus Lebensmitteliberschissen und'die Einfihrung von m/ndestens 5o
einem Produkt in definierten Produkz‘gru,open bis Ende 2027 _
Mit diesen Produkten wollen wir die Wertschétzung von Lebensmitteln starken
und die verschiedenen Moglichkeiten der Verwertung von Lebensmittelliberschissen aufzeigen
und damit Lebensmittelabfalle reduzieren, oder im besten Fall vermeiden. Dies soll insbesondere
auch das Bewusstsein der Verbraucher scharfen und die Kunden mspmeren LebensmittelUber-
schusse krea’uv zu nutzen und nicht einfach zu entsorgen.

SALDI Nord Nachhaltlgkettsberlcht 2019: https://www.aldi-nord., de/content/dam/ald|/corporate respons;blhty/de/nachhaltlgkeltsberlcht/2017/
sonstige/downloads-und-archiv/en/ALDI_Nord_Sustainability_ Report 2079_EN. pdf res/1595354504436/ALDI Nord Sustamablllty Re-
port_. 2019 EN.pdf ; Seite 9
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w Verwertung zu Futtermitteln

Bei LebensmittelUberschissen, die nicht mehr fir den menschlichen Verzehr
geeignet sind, ist es unser Ziel, sie als Tierfutter zu verwenden. Zu diesem Zweck
arbeiten ALDI Nord Filialen in Deutschland mit unseren Brotlieferanten zusammen,
die Brotreste bei der nachsten Lieferung zuricknehmen und der Futtermittelpro- o
duktion zufihren. Auf diese Weise verwerten wir Lebensmittelabfalle und streben
eine Kreislaufwirtschaft an.

@ Recycling zu Non-Food Produkten

Wenn Uberschussige Lebensmittel weder fur die Lebensmittel- noch fur die
Futtermittelverwertung verwendet werden konnen, besteht die Moglichkeit, sie

- zu Non-Food-Produkten oder Materialien wie Biokunststoffen oder Kosmetika zu
recyceln. Diese Art der Verwertung fuhren wir derzeit nicht durch. j

. & Nutzung von Lebensmittelabfillen -

Trotz unserer effizienten Systeme und frihzeitiger Mengenplanung kann es
vorkommen, dass wir Lebensmittel abschreiben und entsorgen mussen. Wir
kooperieren mit Entsorgungsdienstleistern in Belgien, Danemark, Deutschland,
den Niederlanden und Spanien, die unsere organischen Reste aus den Filialen
in Biogasanlagen zur umweltfreundlichen Energiegewinnung nutzen. Die
Fermentationssubstrate werden auch als Dingemittel in der Landwirtschaft und .
.. als Tierfutter verwendet und somit dem Produktionsprozess von Lebensmitteln wieder zugeftihrt

2
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‘Entsorgung von Lebensmittelabfallen. Wir sind stets bemuht, diese Option zu
vermeiden. Im Falle der Entsorgung arbeiten wir mit unseren Entsorgungsdienst- 7
leistern zusammen und beachten die gesetzlichen Vorgaben. 7 ) ©

B @

L

Seite 10

. Wenn alle oben genannten Optionen nicht méglich sind, bleibt nur die korrekte : &



é Schlussfolgerung

Wir schatzen Lebensmittel und wollen diese Wertschatzung mit unseren Kunden teilen. Taglich
versorgen die ALDI Gesellschaften Millionen Menschen in mehreren europaischen Landern mit
bezahlbaren Lebensmitteln. Unsere Lieferanten stellen die Produkte unter hohem Aufwand her.
Deshalb ist es unser Wunsch und unsere Verantwortung als Lebensmittelhandler, Lebensmittelver-
Iuste und Lebensmittelabfalle zu vermeiden.

Bei derVerme|dung, Reduzierung und Verwertung von Lebensmittelverlusten und Lebensmittelabfallen
haben wir bereits viel erreicht. Unseren Erfolg sehen wir als Ansporn, weiter nach nachhaltigen und
innovativen Losungen zu suchen, sowohl innerhalb der Unternehmensgruppe ALDI Nord als auch
gemeinsam mit unseren Geschaftspartnern. Daher werden wir die in diesem Dokument genannten
Mafnahmen kontinuierlich weiterentwickeln und ausbauen. Die R|chtl|n|e wird regelma&g uberpruft
und im Falle von Veranderungen aktualisiert. . ;

‘Einfach verantwortlich handeln gehort fir uns zum Tagesges_ch_éf;[.
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ALDI Einkauf SE & Co. oHG
Eckenbergstralie 16
45307 Essen
STATUS
-Marz 2021
Weitere Informationen zu unseren Aktivitaten im Bereich Corporate Respon31b|l|ty
konnen Sie hier einsehen:
https://www.aldi-nord.de/nachhaltigkeitsbericht/2019.html
KONTAKT | '
modern_nutrition@aldi-nord.de
Sprédhe des Leitfadens
Die Richtlinie ist als PDF-Dokument in Deutsch und weiteren Sprachen verfligbar. Bei Abweichungen
- zwischen den Versionen ist das englische Dokument maRgebend. Im Interesse der Lesbarkett wird
auf die Angabe der rechtlichen Unternehmensstruktur verzichtet.
Die Verwendung der mannlichen Form in dem vorhegenden Dokument bedeutet keine geschlechts-

spezifische Festlegung. Es sollen Angehorlge aller Geschlechter gleichberechtigt angesprochen
‘ ‘werden: -
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